
 

 
 

MENU DE LA SAINT VALENTIN 2026 
Servit le vendredi 13 février, samedi 14 février et le dimanche 15 

février 2026 

La Tendresse 
 
 
 

Le feuille à feuille, napoléon de foie gras et truite fumée par nos soins, douceur de citron, 
zestes de Main de bouddha, pain à l’anis grillé 

 
Le duo de St Pierre et Truite Sauvage, safran et pineau des Charentes 

 
 

Le sorbet passion et son granité liqueur de cognac au cacao 
    

Le cœur rouge pris dans le filet juste grillé, fumé aux aiguilles de pin 
Ecrasé de pomme de terre maison à la truffe des Charentes 

 
 

Le coulant au chocolat grand cru, larmes de framboises  
 
 

Le café et ses mignardises 
 
Prix 76€/personne sans les boissons 
 
Prix 90€ /personne avec service de 4 verres  
Le Pineau de chez Malakoff, Le Viré clessé clos du chapitre 2021, le Pézenas bio 2019, Don 
pedro Ximenez 1985 


