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MENU DE LA FETES DES PERES

3 Plats aux choix /3 courses 57€

Accord mets et vins du menu la carte. Service en trois verres de 10 cl, 28€ par personne
To accompany your menu, chose the wine option. 3 glasses (10 cl) at 28€ per person

Le foie gras
ou

Le saumon

Le Boeuf
Ou

Les ris de veau

La gourmandise
ou

Le Grand Marnier

Prix net et service compris tva 10%

LES ENTREES

le foie gras de canard poélé, poivre, poire rotie et truffes des Charentes
rapées

le gravlax maison au saumon, pompadour, tomates confites et graines
de courges torréfiées

LES PLATS

le tournedos de boeuf grillé sur pierre de lave fagon barbecue

Les ris de veau cuit au beurre des Charentes et purée a la truffe

DESSERTS

la gourmandise du chateau (trois desserts de notre carte)

le soufflé chaud au grand Marnier et son sorbet orange

La liste des produits contenant des allergénes viande bovine frangaise
est disponible sur simple demande



