Menu des fetes de fin d’année a emporter
A commander 24h a ’avance

70€ par personne

Menu de fétes de fin d’année

Le foie gras

Cuit au torchon, pied de cochon truffé canard et chataignes, bouillon corsé, figues confites
foie gras au torchon, pigs trotter stuffed with duck and chestnut, meat jus, fig’s confit

A*ekok

Le crabe
salade de crabe aux agrumes, coriandre fraiche et combava

oceuf de truite
crab salad with citrus flavours, coriander and combava, trout caviar

A*ekok

La poularde farci foie gras et truffe des Charentes,
cepes grillés, jus de porto truffé ©
Fattened seasonal chicken stuffed with foie gras & truffle,
grilled Portobello mushroom, port and truffle jus

ek

Brie de Meaux a la truffe, chévre Charentais,
comté affinés, mesclun et confiture de figues maison ©
A plate of truffled Brie, local goats cheese
comté, served with salad and our own jam

A*ekok

Le chocolat Ariaga

signature maison, servit fondant, glace liqueur au cognac Braastad
chocolate cake with a creamy fondant centre, cream of cognac ice-cream
et

Le parfait mangue - passion
sorbet passion, tuiles agrumes,
Deliciously parfait mango, coconut, passion fruit ice-cream

Ludovic Merle, ainsi que toute l’équipe, vous souhaitent de joyeuses fétes...

Prix net et service compris tva 10% © sans gluten



